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Snow Puffs

240 g Einkorn Vollkornmehl

2 EL Starke

60g Puderzucker

1 Pck Vanillezucker

160 g Margarine (kalt)

80g Walnusse oder andere Niisse

Fsbereiang

+ Walnusse klein hacken.

+ Mehl, Starke, Puderzucker und Vanillezucker in einer Schussel vermengen.
+Margarine hinzugeben und mit den Handen kneten.

« Die WalnUsse unterkneten.

« Ofen auf 160°C Grad Ober-/Unterhitze vorheizen.

+  DenTeigzu ca. 1,5 cm grol3e Kugeln formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen.

» |Im Ofen auf mittlerer Schiene ca. 20 Minuten backen.

+ Direkt nach dem Backen mit Puderzucker bestauben.

Die Snow Puffs sollen nicht goldbraun gebacken werden, weswegen die Backtemperatur
niedriger ist. AuBerdem sollte immer nur ein Backblech in den Ofen geschoben werden.
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